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On veut du bio a la cantine !
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Semaine 21

isere

LE DEPARTEMENT

lundi 20 mai 2024 mardi 21 mai 2024

Jjeuwdi 23 mai 2024
Rosette de Lyon * (&

(Euf dur Bio mayonnaise
Rillette de thon

Cordon bleu Bio

Filet de poisson pané

T3
Tagliatelles de (courgettes Bio) a 'italienne

Poélée basquaise
T3

@ Fourme d'Ambert AOP
Fromage blanc Bio aux fruits

p-0lC 4

Fraises Bio

Tartare de Tomates
Salade Bio
Melon

p-0lC 1

Lasagne bolognaise
Lasagne aux saumons

p-0lC 1

O3

Plateau de fromages

Corbeille de fruits

vendredi 24 mai 2024

Carottes rapées Bio 25
(Salade Bio) des Alpages
(Céleri Bio) rémoulade
T3
Emincé de beeuf local Strogonoff @
(Carré de seitan Bio) sauce tartare

p-0 C:4

Jardiniere de légumes Bio

Choux fleurs Bio en gratin

Estival de Chartreuse @
Biuiche de cheévre @

T ,
Q_'_:r) (Gateau moelleux chocolat Bio) et coco

Tarte aux pommes Bio

Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colleges,
C.BASSET

Visa de la Diététicienne,

ffégl

* ce plat contient du porc (7)) Ppatisserie fabriquée

i par nos chefs

J.BERGER
Visa du Chef d'établissement, - ‘ @ Production locale 2023 'e'f' > X

NIVEAU 2

Label Ecocert «En Culsines

Toute I'équipe de la cuisine mutualisée des colléges et le diététicien vous souhaitent un excellent appétit!




