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Semaine 22

ndi 27 mai 2024

On veut du bio a la cantine !

244000

mowrdi 28 mai 2024

Pizza bolo végétale Bio

/f? )9 \ . —
by Tarte au chévre et miel @

VO3

AXOA de (veau Bio)
Filet de poisson sauce citron

VO3

Ratatouille Bio et locale

Haricots beurre a la tomate

VO3

\ . / =
Tomme a 1'ail des ours @

Sainte-maure-de-touraine AOF;

VO3

% Ile flottante

<7 Panna-cotta Bio et son coulis

Melon vert
Radis beurre
Salade vietnamienne

Epaule d'agneau au romarin
Omelette au fromage Bio

T3
Brocolis et pois chiche Bio a l'ail
Epinards Bio a la creme [E5d

T3
Tomme de 1'Alp' de Chartreuse @
Verchicors @

VO3
(7%, . ,
'::‘_:ff) (Clafoutis Bio) aux cerises locales
Lingot créole

Jjeudi 30 mai 2024 vendredi 31 mai 2024

Concombre a la créme et moutarde &
Salade Bio

(Tomate Bio) au basilic
R0 04

(Poulet Bio) coco
Curry de légumes Bio

R0 C 1

Riz Basmati Bio

Boulgour Bio

VO3

Yaourt de I'Isére a la vanille @

Yaourt de 1Tsére aux fraises @

Péche au sirop Bio

Poire au sirop Bio

Macédoine de 1égumes Bio

(Haricots verts Bio) en salade
Betteraves vinaigrette
p:olC
Boulettes de (bceuf Bio) a 'arrabiata
Filet de poisson a la sauce tomate

TGS

Pennes Bio
Ceceur de blé @

W3

Chateau Queyras Bio
Faisselle Bio [

Fraises Bio

Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colléges, -
CBASSET

Visa de la Diététicienne, )’%i‘
J.BERGER =

Visa du Chef d'établissement,

| @ Production locale

CCOCERT
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(“("))) Patisserie fabriquée
1 par nos chefs

* ce plat contient du porc
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Toute ['équipe de la cuisine mutualisée des colléges et le diététicien vous souhaitent un excellent appétit!



