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(Betteraves Bio) vinaigrette
Champignons a la Grecque

Poireaux vinaigrette ol
:57¢
5 3
fe=s/ Lasagne bolognaise ‘g
Lasagne de légumes Bio EE
O3
Yaourt au caramel @

Yaourt a la chataigne Bio :@f Eﬁ
O3

Salade de fruits frais
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On veut du bio a la cantine !
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Semaine 17
lundi 20 avril 2026 maewdio 21 avrid 2026
EE Salade impériale
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Cheese burger
Cheese burger végé
03
Frites

Potato Pops
p21C

Yaourt aromatisé de I'Isére fraise
Yaourt aromatisé de 1'Isére abricot Eg
97C:
Sundae caramel

Sundae vanille-fraise
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LE DEPARTEMENT

Salade de (pates Bio) Tex-mex Eﬁ
Taboulé Bio a la menthe
W03 |
,.: Roti de pore Bio sauce charcutiere* EE
Carré de seitan Bio sauce fartare =X
BOC3
Haricots beurre a la tomate
Ratatouille Bio g
O3 B
Bleu de Sassenage Bio oy EE
Tomme des chalets Bio ?f.ﬁ
T3

Fruit de saison
vendiredi 24 avril 2026

‘g’ Concombre vinaigrette
Céleri Bio rémoulade

‘g 'ndives aux oeufs
W08
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¥~/ Sauté de dinde Bio au miel et a la moutarde

Bouchées Bio pois chiches & mozzarella
p51C
Poélée Parisienne Bio EE
Brocolis Bio a l'italienne -
O 1C:
Reblochon Bio
Carré du Trieves Bio fg
51C:
Tarte aux pralines
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Tarte aux pommes Bio
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Z‘;,:’/ Viande origine France ' Patisserie fabriquée par nos chefs

O Viande origine UE

* (e plat contient du porc
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Toute I'équipe de la cuisine mutualisée et les agents des colléges vous souhaitent un excellent appétit!
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Semaine 18 LE DEPARTEMENT

wundio 27 awvri 2026

mowdir 28 avrih 2026

Carottes rapées Bio @ [ Crépe aux fromages Bio
Tomates Bio Pizza Bio Eﬁ
Salade verte Bio [ =+ Cake au jambon Bio* 48]
19174 91 4
.4 k- . %(J' < 'y rd %6
Vo Escalope de poulet Basquaise = & “.’Sauté de veau provencale &
Filet de poisson pané Bio Omelette Bio
O3 191 4
Riz Basmati Bio Epinards Bio a la créme 3
Rostis (Choux fleurs Bio) a la tomate
T3 T3
Yaourt Bio & Fleur des Monts Bio @ £4
Petit Suisse Tomme de Savoie Bio g [
91¢ 4 T3
. . & io i
Fruit de saison & Mousse au chocolat Bio =&

Flan nappé caramel Bio _

jeu.d/i/ 30 awril, 2026 vendredi 01 mai 2026
Mache aux crotitons
-~
Guacamole et ses tortillas Joyeuse Fete
Concombre a la Bulgare g du ler M ai
08
¥ Roti de beeuf sauce aux poivres g

Poisson sauce beurre blanc
9 1C:
‘@’ Gratin de courgettes Bio au fromage frais E:
Poélée de légumes verts Bio ik
Yaourt aromatisé de llsére @

i g \ \ . Y
Yaourt aromatisé de ITsére 4 la vanille g

TE
Cookie's
" Moelleux aux pommes et noix Bio
Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colléges, Visa de la Diététicienne, o -
CBASSET % 7 BERGER P . e
T.f;;/ Viande origine France \ Patisserie fabriquée par nos chefs :&{ Production locale ’5025 I sm.ﬁ
‘ Viande origine UE * Ce plat contient du porc Ea Production Blo ¥ T
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Toute I'équipe de la cuisine mutualisée et les agents des colléges vous souhaitent un excellent appetit!
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On veut du bio a la cantine !
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LE DEFARTEMEMNT

mndi 30 marsy 2026 meowdi 31 mary 2026
Chou blanc Bio vinaigrette [ % Céleri Bio rémoulade 8 %
Carottes Rapées Bio [ @5’ Mache au fromage
Salade verte Bio 25 Pomelos Bio de Corse
BV T3
¥~ Boulettes de boeuf Bio 4 l'arrabiata 25 ¥=/16ti de pore Bio au jus* oy
Chana masala de pois carrés Bio Crousti mozzarella Bio
b0 C 4 T3
Pennes Bio 8 Courgettes Bio Provencale
Semoule Bio ' Choux fleurs Bio en gratin ~ 2E
T3 p:0 10
Yaourt Bio fruits mixés Savaron Bio
Fromage blanc battu Bio EE oy Moucherolle Bio oy
O3 ™WE
Compote Bio F Y& i Gateau Bio aux speculoos
Compote de pomme/framboise Bio B Paris-Brest

Jjeudi 2 owril 2026 vendredi 3 ovril 2026

. Q)
Poireaux en salade E‘?ﬁ

Crépe aux fromages

Betteraves Bio vinaigrette a8 Pizza Bio [
Salade de haricots verts Bio  [2: %= Croque Monsieur*
W3 p:0
g...._f/ Emincé de boeuf a lindienne g f-;/ Escalope dinde viennoise
T Waterzoi de poisson Carré de seitan Bio sauce au curry
p-0 ¢ N @b VO3
Ecrasé de pommes de terre Bio & Poélée de légumes Bio i
Coeur de blé¢ Bio [ Gratin de courge Bio X
p:9 ¢4 }:9 4
Yaourt Bio aromatisé Plateau de fromages
Yaourt nature Bio oy w0s
BCs Corbeille de fruits

3
Fruit de saison 49\!'

Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colléges, Visa de la Diététicienne, g
C.BASSET J.BERGER
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O Viande origine UE * Ce plat contient du porc ¢-,: Production Bio Py i
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Toute I'équipe de la cuisine mutualisée et les agents des colléges vous souhaitent un excellent appétit!



